
Vertshusets meny   

Saltet kveite
Eple, agurk, kosho, kjernemelk, dill

Kamskjell
Gulrot, tindved og kaffirlime

Torsk
Sellerirot, romanesco, bimi, trøffel, og kyllingsaus

Elg
Persillerot, kål, rødbete og blåbærsaus

Norske oster
Knekkebrød, valnøtter med honning og kompott

Mangokrem
Kokosnøtt, pasjonsfrukt og mangosorbet

3 - Retter 
3 - Retter vinmeny 

6 - Retter 
6 - Retter vinmeny

895,-
799,-

1295,-
1195,-



Hovedretter 

Fjellørret 495,-
Fennikel, gulrot, gulbeter og smørsaus med dill

Melk, fisk, sulfitt

Torsk 520,-
Sellerirot, romanesco, bimi, trøffel, og kyllingsaus

Sennep, selleri, fisk, sulfitt, melk

Elg 540,-
Persillerot, kål, rødbete og blåbærsaus

Melk, sulfitt

Biff av okse 530,-
Sopp, løk, aspargesbønner og rødvinssaus

Melk, sennep, sulfitt, selleri

Dagens vegetar hovedrett 480,-
Vennligst spør din servitør

Kan inneholde melk, hvete, soya, selleri, sulfitt, nøtter, egg

Hovedrettene servers med ovnsstekte poteter

Forretter   

Kamskjell 330,-
Gulrot, tindved og kaffirlime

Bløtdyr, sulfitt, melk

Blomkålsuppe 295,-
Blomkål, bacon og persilleolje

Melk, sulfitt, selleri

Saltet kveite 310,-
Eple, agurk, kosho, kjernemelk, dill

Fisk, gluten, melk

Hjortecarpaccio 315,-
Steinsoppmajones, hasselnøtt, tyttebær, ost

Melk, egg, nøtter

Dagens vegetar forrett 290,-
Vennligst spør din servitør 

Kan inneholde melk, hvete, soya, sulfitt, nøtter, egg

Østers, vinaigrette og sitron 65,-



Dessert

Crème Brûlée 230,-
Karamell og skogsbærsorbet

Melk, egg, gluten

Mangokrem 230,-
Kokosnøtt, pasjonsfrukt og mangosorbet

Melk, egg

Norske oster 290,-
Knekkebrød, valnøtter med honning og kompott

Melk, nøtter, gluten, sulfitt

Vertshusets is og sorbet 220,-
Et utvalg av forskjellige is og sorbet 

Melk, egg, gluten

Hjemmelaget vaniljeis 155,-
Vaniljeis og karamellsaus

Melk, egg, gluten

Små endringer kan skje etter råvaretilgang



Vertshusets lunsjmeny   

Blomkålsuppe
Blomkål, bacon og persilleolje 

Melk, sulfitt, selleri

Biff
Sopp, løk, aspargesbønner og rødvinssaus

Melk, sennep, sulfitt, selleri

eller 

Fjellørret 
Fennikel, gulrot, gulbeter og smørsaus med dill

Melk, fisk, sulfitt

Tiramisù
Melk, egg, gluten

3 - Retter 775,-



Lunsj  

Blomkålsuppe 320,-
Blomkål, bacon og persilleolje 

Melk, sulfitt, selleri

Biffsmørbrød 340,-
Salat, rødløk, agurk og soppsaus

Melk, gluten, sulfitt

Rekesmørbrød 320,-
Salat, hjemmelaget majones, sitron og dill

Gluten, skalldyr, sennep, egg

Kyllingsalat 325,- (kan lages vegetar)
Løk, valnøtter, tomat, ost og estragonemulsjon

Nøtter, egg, sennep, sulfitt

 

Hjortecarpaccio 350,-
Steinsoppmajones, hasselnøtt, tyttebær, ost

Melk, egg, nøtter

Fjellørret 480,-
Fennikel, gulrot, gulbeter og smørsaus med dill

Melk, fisk, sulfitt

Biff av okse 495,-
Sopp, løk, aspargesbønner og rødvinssaus

Melk, sennep, sulfitt, selleri

Speltotto 385,-
Spinat, sopp, aspargesbønner, holtefjellost

Melk, sulfitt, selleri, gluten



Dessert

Tiramisù 195,-
Melk, egg, gluten

Crème Brûlée 230,-
Karamell og skogsbærsorbet 

Melk, egg, gluten

Vertshusets is og sorbet 220,-
Et utvalg av forskjellig is og sorbet

Melk, egg, gluten

Norske oster 290,-
Knekkebrød, valnøtter med honning og kompott

Melk, nøtter, gluten, sulfitt

Hjemmelaget vaniljeis 155,-
Vaniljeis og karamellsaus

Melk, egg, gluten

Små endringer kan skje etter råvaretilgang


